
N ATA L E
E  C A P O D A N N O

2 0 1 7–  2 0 1 8

G A L A  D I N N E R



COSA C’È DI PIÙ BELLO CHE PASSARE LE FESTIVITÀ CON LE PERSONE CHE AMI NEI POSTI CHE AMI? 
QUEST’ANNO A NATALE VI FAREMO COMPAGNIA!

PER LA PRIMA VOLTA DOPO MOLTI ANNI IL DIANA MAJESTIC RESTA APERTO DURANTE IL PERIODO NATALIZIO 
PER ACCOGLIERE I VOSTRI EVENTI NEI SUOI ICONICI SPAZI DALL’ATMOSFERA AVVOLGENTE E PER FESTEGGIARE 
CON VOI NATALE E CAPODANNO CON EVENTI DEDICATI.

L’EXECUTIVE CHEF PAOLO CROCE, CRESCIUTO NELLA TRADIZIONE CULINARIA DELLA SICILIA E CULTORE DEI 
SAPORI NAZIONALI, È PRONTO AD ACCOGLIERVI CON DELLE DELIZIOSE PROPOSTE. I NOSTRI MENU DELLE 
FESTIVITÀ PARLANO DI TRADIZIONE, DI CALORE FAMILIARE E DI GUSTI ED AROMI INCONFONDIBILI. QUEST’ANNO 
LA VOSTRA CENA AZIENDALE, IL PRANZO DI NATALE O L’APERITIVO PER SCAMBIARVI I REGALI SARANNO 
AVVOLTI DA UN’AURA NUOVA! 

IL NOSTRO UFFICIO EVENTI SARÀ LIETO DI ASSECONDARE LE VOSTRE ESIGENZE E SEGUIRE LA GESTIONE 
ORGANIZZATIVA DEL VOSTRO EVENTO PER GARANTIRVI LA REALIZZAZIONE DI UNA SERATA MAGICA E 
DALL’ATMOSFERA CALDA E SUGGESTIVA. 

LE  VOSTRE  FESTIVITÀ 
AL  DIANA

MENU DA € 55 PER PERSONA

PER ULTERIORI INFORMAZIONI E PRENOTAZIONI
EVENT SALES OFFICE
T. (39) 02 20581
EVENTS.DIANA@SHERATON.COM



PER  INIZIARE  L A  CENA . . .  
APERIT IVO

ASSAGGI DI GRANA PADANO

DRY SNACKS

SALVIA FRITTA

CONI DI BRESAOLA CON CAPRINO

FOCACCIA

15€ PER PERSONA + IVA



MENÙ 
VANIGLIA

MENÙ
C ANNELL A

RISOTTO AI FUNGHI PORCINI

COTECHINO CON LENTICCHIE
E CROSTINI DI PANE AL PEPE
E ROSMARINO

CROSTATINA ALLE PERE 
E FRANGIPANE ALLE MANDORLE

CENTRO TAVOLA DI PANETTONE
E PANDORO CON SALSE

FRIVOLEZZE DELLO CHEF

ACQUA E BEVANDE INCLUSE
VINI SELEZIONATI DALLA NOSTRA CANTINA
PROSECCO DI VALDOBBIADENE DOC.
CAFFÈ

55€ PER PERSONA + IVA

SALMONE MARINATO AL LIME E PEPE ROSA, 
INSALATA DI AGRUMI

TACCHINO FARCITO CON PRUGNE 
E CASTAGNE CON PATATE SABBIOSE

PANNA COTTA AL MELOGRANO

CENTRO TAVOLA DI PANETTONE E PANDORO 
CON SALSE

FRIVOLEZZE DELLO CHEF

ACQUA E BEVANDE INCLUSE
VINI SELEZIONATI DALLA NOSTRA CANTINA
PROSECCO DI VALDOBBIADENE DOC.
CAFFÈ

55€ PER PERSONA + IVA



MENÙ 
VISCHIO 

MENÙ
STELLA COMETA 

SALMONE AFFUMICATO CON INSALATINA 
E POMPELMO ROSA

CAVATELLI AL SUGO DI PESCE

SEMIFREDDO AL BACIO CON LA PANNA

CENTRO TAVOLA DI PANETTONE
E PANDORO CON SALSE 

FRIVOLEZZE DELLO CHEF

ACQUA E BEVANDE INCLUSE
VINI SELEZIONATI DALLA NOSTRA CANTINA
PROSECCO DI VALDOBBIADENE DOC.
CAFFÈ

55€ PER PERSONA + IVA

CRESPELLE DI MAGRO TARTUFATE

BRASATO DI MANZO ‘CAPPELLO DEL PRETE’ 
CON POLENTA

TIRAMISÙ

CENTRO TAVOLA DI PANETTONE
E PANDORO CON SALSE

FRIVOLEZZE DELLO CHEF

ACQUA E BEVANDE INCLUSE
VINI SELEZIONATI DALLA NOSTRA CANTINA
PROSECCO DI VALDOBBIADENE DOC.
CAFFÈ

60€ PER PERSONA + IVA



MENÙ 
AR GENTO  

MENÙ
OR O  

RAVIOLI DI ZUCCA AL BURRO E SALVIA

FILETTO DI MANZO, PATATE AL LATTE 
E SALSA AL VINO ROSSO

TARTE TATIN DI MELE CON GELATO ALLA VANIGLIA

CENTRO TAVOLA DI PANETTONE
E PANDORO CON SALSE

FRIVOLEZZE DELLO CHEF

ACQUA E BEVANDE INCLUSE
VINI SELEZIONATI DALLA NOSTRA CANTINA
PROSECCO DI VALDOBBIADENE DOC.
CAFFÈ

70€ PER PERSONA + IVA

TARTARE DI RICCIOLA,
POMODORINI PACHINO, SPINACI NOVELLI 

RISOTTO ALLE ERBE AROMATICHE 
CON SPECK D’ANATRA

ORATA ALLA GRIGLIA, PANELLA DI CECI, 
SALSA AL PREZZEMOLO

BOUNET PIEMONTESE

CENTRO TAVOLA DI PANETTONE 
E PANDORO CON SALSE

FRIVOLEZZE DELLO CHEF

ACQUA E BEVANDE INCLUSE
VINI SELEZIONATI DALLA NOSTRA CANTINA
PROSECCO DI VALDOBBIADENE DOC.
MOSCATO D’ASTI PER UN ULTIMO BRINDISI
CAFFÈ

85€ PER PERSONA + IVA



PER UN 
EVENTO PIÙ 
SPUMEGGIANTE

PER MAGGIORI 
INFORMAZIONI 
E  PRENOTAZIONI

CARAFFA DI COCKTAIL ALCOLICO
(APEROL SPRITZ, MOSCOW MULE, BELLINI O 
MOJITO) 
10€ PER PERSONA
 
DRINK A SCELTA 
12€ A CONSUMAZIONE

BRINDISI

BERLUCCHI 61 BRUT 
55€

CHAMPAGNE MUMM
90€   

COSTO SERVIZIO
PER DOLCI/TORTE PORTATE DALL’ESTERNO
4€ PER PERSONA

SHERATON DIANA MAJESTIC
VIALE PIAVE 42
20129 MILANO

TELEFONO: +39 02.20581
EMAIL:
RESERVATION@SHERATONDIANAMAJESTIC.IT

SHERATONDIANAMAJESTIC.IT



AUGURI
DI  BUONE
FESTE !


